
Weitere
Jobangebote:

an der Forschungs-Neutronenquelle 
Heinz Maier-Leibnitz (FRM II)
Die Technische Universität München (TUM) betreibt mit der Forschungs-Neutronenquelle Heinz Maier-
Leibnitz (FRM II) in Garching bei München eine der leistungsfähigsten und modernsten Neutronenquellen. 
Die wissenschaftliche Spitzenstellung im Bereich der Forschung mit Neutronen wird durch eine Koopera-
tion der TUM mit dem Forschungszentrum Jülich und Helmholtz-Zentrum Hereon im Rahmen des Heinz 
Maier-Leibnitz Zentrums (MLZ) erreicht. Wir suchen eine/n

Deine Aufgaben:

Deine Skills:

Kontakt:

Forschungs-Neutronenquelle Heinz Maier-Leibnitz (FRM II) 
Lichtenbergstr. 1   |   85748 Garching

www.frm2.tum.de

MLZ ist eine Kooperation aus

Studentische Hilfskraft (m/w/d) für die 
Forschungsgruppe “Sustainable food colloids"

Wir suchen eine engagierte studentische Hilfskraft aus dem Bereich 
Biologie/Biotechnologie/Chemie/Lebensmitteltechnologie zur Verstärkung unseres wachsenden 
Teams. Um unsere Projekte weiter voranzubringen, möchten wir unser Team im Labor gezielt 
erweitern.

• Proteinaufreinigung (z.B. FPLC, Membranfiltration)
• Untersuchung des Proteinverhaltens an Grenzflächen (Tropfentensiometrie, Emulgier-eigenschaften,
Small angle X-ray scattering)
• Untersuchung des Proteinverhaltens in Gelen (Rheologie, Small angle X-ray scattering)
• Optional: Teilnahme an Messzeiten in Schweiz und Frankreich (Small Angle Neutron scattering)

Du hast Interesse an experimenteller Forschung im Bereich Lebensmittelkolloide 
oder Soft matter und bringst idealerweise bereits theoretische Kenntnisse – oder 
sogar erste praktische Erfahrungen – in einigen der genannten Methoden mit. 
Motivation, Sorgfalt im Labor und Freude an Teamarbeit sind uns besonders wichtig. 
Wir bieten die Möglichkeit, in einem engagierten, interdisziplinären und 
internationalen Umfeld mitzuarbeiten, moderne experimentelle Methoden 
kennenzulernen und aktiv an aktueller Forschung mitzuwirken. 
Bei Interesse melde dich gern.

Dr. Theresia Heiden-Hecht: t.heiden-hecht@fz-juelich.de

Sustainable food colloids




